ENTRADAS

ROLLITOS PRIMAVERA (4)

Rellenos de zanahoria, col, germen
de soya y ajo

Rellenos de cerdo marinado con soya
y ostion, con finas zanahorias, cebolle-
tas y jengibre fresco

KUSHIPOPS
10 bolitas de queso danés, fritas
€n panco crujiente

SOPAS

Caldo artesanal elaborado con huesos
seleccionados y verduras frescas,
acompanado de la proteina y fideos
de tu eleccion, alga nori y poro frito
para coronar

SOPA SHIRO MISO
Vegana, con champinion, tofu,
espinaca tempura y fideo harusame

TEMPURA
Sencillo y delicioso acompanados
de aderezo de mostaza

Aguacate
Aros de cebolla

WONTONS

(fritos o al sartén) Banados en salsa
de teriyaki, tamarindo y cilantro
Carne de res y cerdo

Camarén, cebollin

Yy queso crema

Camarén
Pollo
Pollo frito
Res

Cerdo
Salmén

SASHIMI

Finas laminas de salmon o attin fresco
para resaltar su textura y sabor natural,
marinadas en aceite de ajonjoli.
Servido con salsa de soya citrica
cilantro y rebanadas de habanero

CAMARONES PANCOCO

Camarones empanizadoes en panco coco

rayado, acompanados de salsa mango
chipotle

6 piezas

12 piezas

POSTRES

COCO FRENCH TOAST

Pan francés con helado de vainilla,
salsa cremosa de coco, con pina
flameada en xtabentun y coco rallado

ROLLITO RELLENO

Rollito crujiente relleno de platano

y nutella, acompanado de fresas, un
toque de menta y helado de coco jengibre

BLONDIE MATCHA
Brownie de chocolate blanco y matcha
acompanado de helado de vainilla

ENSALADA

Espinaca, hummus, pepino, tomate
cherry confitados, cebolla morada,
aceitunas y cacahuates

Pollo / Tofu
Queso de cabra
Atan / Salmén

HELADO FRITO

Helado de coco con jengibre
frito en panko, banado en salsa
de chocolate con coco rallado

ELVIS TOAST

Pan francés con crema de mani,
platano flameado con licor xtabenttn,
helado de vainilla, tocino y miel

COFFEE FRENCH TOAST
Pan francés con helado de vainilla,
salsa cremosa de té chai y fresa




Sandwich Estilo Japonés Servidos con papas salteadas Con pan integral +$10 mxn

SANDOS

TAMAGO / 5170

(3) Huevos revueltos, cebollin, queso
cheddar, fontina y tocino, acompanado
de coleslaw

BRISKET / 5280

Brisket (150 g), queso cheddar y fontina,
acompanado de ensalada coleslaw,
tomates cherrys confitados

TURKEY BACON CHEESE / 5250
Pavo (150 g), tocino, queso cheddar,
fontina y ensalada coleslaw, acompa-
nado de tomates cherrys confitados

GRILLED CHEESE "~ / $190
Queso cheddar, fontina y bola,
acompafado de crema xcatic

CHICKEN TERIVAKI 4.8/ 5250
Pechuga de pollo frito (150 g) banada
en salsa teriyaki picosa y ensalada
coleslaw acompanado de tomates

KATSU / $240
Lomo de cerdo (150 g) bafiada en salsa
teriyaki, cacahuate curry y pepino, acom-

TUNA SALAD & | 5295
Ensalada de atun fresco (crudo/150 g)
con spicy mayo, acompanado de toma-

PORTOBELLO - / 5210
Con salsa agridulce ahumada, queso
de cabra, hummus, pepino, cebolla

painado de ensalada fresca de col

EBY / 5250

(7) Camarones tempura, costra de gueso,

pepino, ensalada coleslaw acompanado
de tomates cherrys confitados

PAD THAI

POLLO / $296 CAMARON [ $311
Tallarines de arroz con pollo, ajo, col
morada, germen, pimiento y huevo
revuelto, todo salteado en salsas de
tamarindo y soya naranja. De toppings
cilantro y cacahuates.

SUPER STAR / $288

Tallarines de la casa con pollo, pimien-
to, germen, brécoli ,col morada y ajo,
todo salteado en salsa de mango
chipotle y sriracha honey. De toppings,
cilantro y cacahuate.

MEAT LOVER / $338

Tallarines de la casa con res, pollo,
cerdo, cebolla y ajo, salteado en salsas
de soya-naranja y cacahuate curry.

De topping, tocino.

KHAO PAD / $252

Arroz con cerdo, elote, brocoli, germen
y ajo, todo salteado en salsa de teriya-
ki. De toppings, huevo estrellado y
cebollin.

POLLO AGRIDULCE / $297

Cubos de pollo frito en salsa agridulce
con verduras y cebollin, acompanado
de arroz frito.

ESPECIALIDADES

tes cherrys confitados

SALMON / 5280

Sashimi de salmén fresco (crudo/150 g)
marinado en sriracha, aceite de ajonjoli

y salsa tampico, acompaiiado
de ensalada de col fresca

YAKIMESHI / $233

Arroz con pollo, zuccini, zanahoria,
germen, huevo revuelto, todo salteado
en salsa de soya naranja.

De topping, cebollin

TONKATSU | $263

Lomo de cerdo empanizado en panco,
banado en salsas de teriyaki curry,
acompanado de arroz frito y ensalada
de col.

YAKIMESHI MIXTO / $368

Arroz con camaroén, res y pollo, zucci-
ni, zanahoria, germen y huevo revuel-
to, todo salteado en salsa de soya
naranja. De topping, cebollin.

MAR MUERTO | $259

Tallarines negros con camaron, pifia,
elote, cebolla, zanahoria, todo saltea-
do en salsas de tamarindo y cacahua-
te curry. De topping, cebollin.

HULK / $321

Tallarines verdes con res, pimiento,
brécoli, zuccini, ejote y ajo, todo
salteado en salsas de miso cilantro
y soya naranja. De toppings, cilantro,
cebollin y aguacate.

cherrys confitados

RED PEPPER "~ / 5215

Pimiento rojo empanizado en panko,
queso de cabra, calabaza asada,
espinaca y hummus acompaiado
de salsa de chile xcatik

01 BEASE
585 Arroz blanco
$gp Tallarines de la casa
(trigo y huevo)
5§95 Tallarines verdes
(trigo, huevo y espinaca)
405 Tallarines negros

(trigo, huevo y tinta de calamar)

VEGETALES

Apio Pina
Pimiento Ajo
Brocoli Cebolla
Zuccini Ejote
Col morada Germen

Champinon Zanahoria
Elote

04 TOPPINGS
$30 Aguacate
$35 Tocino
$30 Cacahuate

$30 Platano
$18 Frito
$18 Cilantro

05 SALSA (se pueden combinar)
Teriyaki
Soya Natural

Soya-Naranja
Miso-Cilgantro
Cacahuate-Curry

ARMA TU WOK

dorada, aceitunas y pimiento rojo
acompanado de salsa de chile xcatik

LECHON / $270

Lechén curry (150 g), pepino, salsa

de chile xcatik queso cheddar y fontina
acompanado de ensalada de col fresca

trigo ni h

05 Mix de verduras

PROTEINA

$80 Camardn
$70 Res

$60 Pollo
$60 Cerdo
$60 Tofu

S80 Pollo frito
$140 Tonkatsu

518 Cebollin
Huevo (estrellado
o revuelto)

Agrega algo picante;
Tamarindo
Mango-Chipotle
Sriracha-Honey



